SHOW HOUSE LIVE CLUB
Laboratorio di Spettacoli per Cene
Sabato 9 Ottobre 2010
CENA CON CABARET
"Camerieri Pazzi" 
Con Corrado Boldi, Pier Paolo Paganelli e Cristiano Zampighi 
Agriturismo 
“Le Cave del Ceppo”
MENU 
Ore 20:30 Aperitivo di Benvenuto con Flute di Prosecco
 Ore 20:55 Presentazione della serata
Ore 21:00 Antipasti 
Involtino di Bresaola ai Caprini,
 Involtino di Bresaola al Gorgonzola, 
Muffin al Parmigiano, 
Pancetta aromatizzata al Pepe, 
Salame di puro Suino.
Ore 21:30 Primo
Risotto ai Funghi
Ore 21:45 Cabaret Show 
Ore 22:00 Secondo 
Mondeghili (Polpette della tradizione lombarda) al Sugo con Polenta, 
Buffet di Verdure.
Ore 22:30 Cabaret Show 

Ore 22:45 DessertAntipasti
Torta alla caprese
Cubettata di pomodoro con crostini dorati
Bis di salumi

Primo 
Sedanini salsiccia pancetta e melanzane

Secondo
Tagliata di manzo rucola e grana

Contorno
Patate novelle al forno

Dessert
Gelato alla crema e frutti di bosco

Vino Muller Thurgau o Bonarda d’asti

Acqua, caffè, amar
Torta sbriciolata alla Nutella, 
Caffè, DigestivoAntipasti
Torta alla caprese
Cubettata di pomodoro con crostini dorati
Bis di salumi

Primo 
Sedanini salsiccia pancetta e melanzane

Secondo
Tagliata di manzo rucola e grana

Contorno
Patate novelle al forno

Dessert
Gelato alla crema e frutti di bosco

Vino Muller Thurgau o Bonarda d’asti

Acqua, caffè, amar
Ore 23:15 Cabaret Show 
Prezzo: 40 Euro 
Antipasti
Torta alla caprese
Cubettata di pomodoro con crostini dorati
Bis di salumi

Primo 
Sedanini salsiccia pancetta e melanzane

Secondo
Tagliata di manzo rucola e grana

Contorno
Patate novelle al forno

Dessert
Gelato alla crema e frutti di bosco

Vino Muller Thurgau o Bonarda d’asti

Acqua, caffè, amarAcque minerali naturali ed effervescenti, Vino del Contadino Antipasti
Torta alla caprese
Cubettata di pomodoro con crostini dorati
Bis di salumi

Primo 
Sedanini salsiccia pancetta e melanzane

Secondo
Tagliata di manzo rucola e grana

Contorno
Patate novelle al forno

Dessert
Gelato alla crema e frutti di bosco

Vino Muller Thurgau o Bonarda d’asti

Acqua, caffè, amarAntipasti
Torta alla caprese
Cubettata di pomodoro con crostini dorati
Bis di salumi

Primo 
Sedanini salsiccia pancetta e melanzane

Secondo
Tagliata di manzo rucola e grana

Contorno
Patate novelle al forno

Dessert
Gelato alla crema e frutti di bosco

Vino Muller Thurgau o Bonarda d’asti

Acqua, caffè, amar
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